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Chou blanc en salade Pipadou au mais Carottes rapées Oeuf dur / Mayonnaise Rillettes de poulet roti /
Haut de cuisse de poulet Cannelloni ricotta-épinards | Filet de cabillaud MSC Pizza SR
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Fromage ail et fines herbes 9 vinaigre balsamique @ o Gl ILeto)
Epinards isin noi Pommes noisette L s saute ge dinae ~abe
Raisin noir Fromage a péate fondue Rouge sauce cancoillotte
E;%rp:%grglalg‘t: Sucre de Fromage Purée de lait de coco et IcP
} ) P Compote pomme-poire mangue Purée de potimarron
Pain d’épices Fromage a pate pressée
Pomme
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Concombres sauce féta Filet de colin MSC péche | Taboulé de chou-fleur Rosette OU roulade de Lentilles sauce tomate
Gratin de pommes de terre clilile seUte sl Tortilla omelette oignons Vil st e Coquillettes
?gog?ﬂrgﬁft&z %Lrlréq;gt/gn Boulgour sauge forestiere _ Eﬁ\l:tneaids%boeuf sauce Flan a la vanille nappé de
P ¢ Fromage a pate pressée Haricots verts persillés caramel
tartiflette au poulet - Bl fevmeie
Raisin blanc Cantal AOP Pomme
Yaourt nature Sucre de ) EranTEeE HomEl
canne complet Gateau aux haricots rouges g
Compote pomme-banane BIEEEE Bandre
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Soupe de poireaux Céleri remoulade Feuilleté au comté Carottes a 'orange . )
. ; . . | Dos de lieu frais MSC
Haut de cuisse de poulet Omelette nature Saute de boeuf AOP sauce | Dahl de lentilles corail et riz | pache durable sauce créme
Bl?u Blanc Coeur au jus Epinards Dijonnaise . Fromage blanc Sucre de A
Frites Emmenl Courgettes gratlnees . canne complet . penne
Fromage a pate molle Vel 6 @namelki Fromage frais aux fruits Compote pomme-abricot Fromage fouetté
Prune Pomme Flan patissier
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deD pr Nos menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: céréales contenant du gluten,
o bid & crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame,
c;{&'mad‘aw mollusques, lupins et anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/l.
- Menus conformes a la réglementation nationale, aux recommandations du GEMRCN, validés par la
Pour commander des repas supplémentaires ou diététicienne et susceptibles de changements en fonction des approvisionnements.
décommander des repas sur le temps scolaire, [ Plat de substitution pour les régimes sans porc. 4 & R lelim
appelez RESTOMAIRIE au 0 800 210 519 Les plats figurant en vert, y compris le pain accompagnant chaque repas, sont cuisinés a partir \ﬂ‘-ﬂﬁf Adjoint au maire
X i N £ de produits issus de I'agriculture biologique (label AB). — A e
(du lundi au vendredi, de 8 & 13h). = o AR _ S éléqueé  éducaton
. i . % Les plats figurant en violet ainsi que le pain sont cuisinés a partir de produits locaux. DIORIGINE FRANCAISE la restauration scolaire bio et locale
En période extrascolaire (mercredis), s’adresser ’
directement aux directeurs d'accueils de loisirs. (_g Les produits figurant en orange sont issus du commerce équitable
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