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	FICHE TECHNIQUE DE FABRICATION

	INTITULE DE LA RECETTE : ENTREE
     


	Matières premières pour 4 personnes
	Quantité

(nombre, unité)

(ex. : 2 kg)
	Prix revient

unité

(ex : 2€/kg)
	Prix revient

total

(ex : 4 €)
	Cadre réservé au jury

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	 
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	     
	     
	     
	     
	

	Prix de revient total pour 4 personnes : 
	


Tournez S.V.P

	EQUIPE N°      - Intitulé de l'entrée : 


	Phases techniques (Merci de décrire les différentes étapes de réalisation du plat avec les temps de préparation)



	Matériel de fabrication (Merci de lister les ustensiles, le matériel et la vaisselle nécessaires à la confection du plat)



Possibilité de joindre une photographie ou un croquis du plat
	Noms et prénoms des candidats : 


Concours de cuisine 


amateur 2019





EQUIPE N°








